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CAIET DE SARCINI

Pentru atribuirea contractului de achizilie publicd avdnd ca o

"servicii de catering in vederea furnizdrii de Pachete alimentare

Gimnaziala Breazd'
;i elevii $colii

Preambul

Prezentul Caiet de sarcini constituie ansamblul cerin{elor pebaza cdrora ofertantul participant

la procedur[ iqi va elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizilie publicd de

servicii de catering - materie primd, pregdtirealprepararea qi livrarea zllnicd a hranei pentru

preEcolarii Ei elevii $colii GimnazialaBreaza conform HG nr. 1171130.12.2025 privind instituirea

Programului national ,,Masa sanatoasa" in anul 2026, a Ordinului m. 7.111142212025 privind

aprobarea ,,Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa

sanatoasa" in anul 2025, OUG nr. 89123.12.2025 si HG 382108.05.2026 privind repartizarea pe

unitati administrativ-teritoriale si pe unitati de invatamant a sumei prevazute in Legea bugetului de

stat pe anul2026 nr.4312026 pentru finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa".

incepAnd cu data intrdrii in vigoare a HG nr. ll7ll2025 privind instituirea Programului

national ,,Masa sanatoasa" in anul 2026, a Ordinuluinr.7.ll1l422l2025 plivind aprobarea,,Listei

unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sanatoasa" in anul 2026,

pe perioada desft;urdrii cursurilor, pre;colarilor Ei elevilor li se acordd, zTlnic, cu titlu gratuit, un

suport alimentar constdnd intr-o masf, caldd sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care

masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita unei valori zrlnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe

valoarea addugatd.

il. OBIECTULCONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizilie publica il constituie furnizarea de alimente care alcdtuiesc

pachetul alimentar pentru elevii $colii GimnazialaBreaza,inbaza HG nr. 1171130.12.2025 privind

instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa" in anul 2026, a Ordinului nr. 7.111142212025

privind aprobarea ,,Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national

,,Masa sanatoasa" in anul 2025, OUG nr. 89123.12.2025 si HG 382108.05.2026 privind reparttzarca

pe unitati administrativ-teritoriale si pe unitati de invatamant a sumei prevazute in Legea bugetului

de stat pe anul 2026 nr. 4312026 pentru finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa", respectiv

livrarea o datd pe zi aunui numdr maxim de 180 pachete alimentare, cu incepere de la data semndrii

sale de c[tre ambele pdrli gi pdnd la data de 31.12.2026, cu posibilitatea de prelungire prin act

aditional panala finalul anului scolar 2026-2027.

Volumul total al serviciilor face referire la un numdr - de 180 unitati (meniuri) - masa calda

in regim de catering ce trebuie livrate pe perioada cuprinsa intre 18.05.2026 si 31.12.2026, cu

posibilitatea de prelungire prin act aditional pana la finalul anului scolar 2026-2027. Acest volum al

serviciilor a stat labaza stabilirii valorii estimate a contractului si reprezintanumatul maxim de

portii.
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Serviciile vor incepe la datasemnarii contractului de servicii de catre ambele parti qi se vor

presta pebazade comenzi zilnice emise de catre reprezentantii $colii GimnazialaBreaza, in functie

de numdrul de elevi qi preqcolari prezenti la cursuri, conform cerintelor caietului de sarcini.

Numarul total de meniuri pentru o zi nu poate sa fie mai mare de 180 de unitati.

cod cPV:5 5524OOO-9 - Servicii de catering pentru scoli (Rev.2).

CONDITII DE PARTICIPARE

Criteriile privind capacitatea qi cerinlele minime solicitate pentru indeplinirea contractului

(documente necesare pentru depunerea ofertei) :

Documente necesare Ei obligatorii:

l} Adresa de transmitere a ofertei

I Formular nr. 1 - Acord de asociere (daca este cazul).

il Formul ar m. 2 - Angajament ferm privind suslinerea tehnicd Ei profesionald a ofertantului

(daca este cazul).

I Formular nr. 3 - Acord de subcontractare (daca este cazul).

{i Formul ar m.4 - Declaralie de consimldmAnt privind prelucrarea datelor cu caracter personal.

iil Formular nr. 5 - Contract de furnizare.

Se va prezentamodelul de contract insuqit, semnat qi stampilat. Orice operator economic

are dreptul de a solicita clarificSri qi de a formula amendamente cu privire la clauzele

contractuale obligatorii pAnd la data limit[ de depunere a ofertei.

I Formular nr.6 - DECLARATIE privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea

9812016

* Formular nr. 7 - Declaralie pe proprie rdspundere prin care ofertantul se angajeazd sd'

respecte in totalitate cerinlele Caietului de sarcini.

* Formular nr. 8 - Declarafia privind respectarea legislafiei privind condiliile de mediu, social

gi cu privire la relaliile de muncd

a Formular nr. 9 - Declaralie privind utilajele, echipamentele tehnice, mijloace de transport,

laboratoarele si alte mijloace fixe pe care Ofertantul se angaj eazd sd le uttltzeze pentru

indeplinirea contractului.

* Formular nr. 10 - Declaralie privind personalul ;i cadrelor de conducere pentru indeplinirea

contractului.

I Formular nr. 11 - Declaralie privind neincadrarea in situaliile prevdzute la art. 164 dinLegea

9812016.



i Formul ar nr. 12 - Declaralie privind neincadrarea in situaliile ptevdzte la art' 165 qi afi' 167

din Legea 9812016.

I Formular nr. 13 - Declarafie privind principalele servicii similare prestate in ultimii 3 ani'

I Formular m.14 - Propunerea financiard'

I Formular nr. 15- Propunere tehnica

Ofertanlii sunt obligali sd introducd o defalcare a costurilor per porlie' pe urmdtoarele

categorii:
. Materie primd (minim 4ooh dinprelul oferlat de beneficiar)

' Prepararea hranei

. Distribulie

I Certificat Constatator eliberat de ORC din care sd reiasd corespondenla obiectului de

activitate cu obiectul contractului - in original, copie legahzatd sau copie' Obiectul

contractului trebuie s[ aib[ corespondent in codul CAEN din Certificatul Constatator emis

de ONRC. Codul CAEN corespunzdtor obiectului contractului trebuie sd fie autorizat'

Informaliile cuprinse in Certificatul Constatator trebuie sd fie reale lactttale la data limitd de

depunere a ofertelor.

I Certificate privind lipsa datoriilor resta,te, cu privire la plata impozitelor' taxelor sau a

contribuliilor la bugetul general consolidat Ei la bugetul local;

t* Cazierul judiciar al operatorului economic ;i al membrilor organului de administrare, de

conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putele

de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, aEa cum tezult1' din certificatul

constatator emis de ONRC I act:ul constitutiv;

* Se vor prezenta: Autoriza{ia (DSv)/Document de inregistrare sanitar veterinara qi pentru

siguranla alimentelor pentru activitatea de catering, certificat de clasificare pentru alimentatie

publica

ir Toate autorizatiile trebuie sa f,re in termen de valabilit ate la momentul publicdrii a anunlului

de publicitate/ invitatiei de participare.

Pentru mijlocul de transport al pachetelor alimentare se va prezenta autotiza\ia din care sd

rezulte faptul cd vehiculul cu temperatura controlata este inregistrat sanitar-veterinar gi

pentru siguranla alimentelor (valabild pentru produsele cale fac obiectul prezentulu'i

contract).

Toate persoanele angajate (se va atasa si extras din REVISAL) in producerea' manipularea qi

distribulia produselor alimentare sunt obligate s[ de]ind certificat de absolvire a unui curs de

Noliuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform ordinului ministrului sdndtitii qi al

ministrului educaliei, cercetdrii Ei tineretului m.12251503112003 privind aprobarea

Metodoloeiei pentru organizarea gi certificarea instruirii profesionale a personalului privind

insuqirea noliunilor fundamentale de igiend, cu modific[rile qi completdrile ulterioare, gi fiqd

de aptitudini specifice activitatii desfEqurate sau echivalent, conform HotdrArii Guvernului nr'

355:ZOO7 privind supravegherea slnatalii lucrdtorilor, cu modiircdrile qi complet[rile

ulterioare - n6plnnlizateapersoanelor Ei certificate de absolvire a cursului'

t
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I pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta pachetul zilnic in funclie de

starea de starea de sdnatate a acesteia qi de recomanddrile medicilor - se va prezerfia dovada

delinerii (angajarii cu contract de munca) a unui inginer in industria alimentara - cu

prezentarca documentelor justificative (dovada - extras REVISAL sau contract de munca

valabil la momentul publicarii a anunfului de publicitate/invitatiei de participare).

Ofertantul trebuie s6 asigure condilii igienico-sanitare prevdzute de acele normative in

vigoare pentru depozitarea pachetelor alimentare - se va prezenta contract de dezinsecfie,

dezinfecfie qi deratizare (valabil la momentul publicdrii anunfului de publicitate/ invitatiei de

participare).

Se vor prezerfia toate echipamentele necesare in vederea prepardrii, ambalirii 9i transportului

pachetelor alimentare prin prezentarea de documente doveditoare (lista mijloacelor fixe).

Pentru ambalarea pachetelor se va demonstra detinerea unui echipament pentru ambalarea sub

presiune a sandwich-ului penhu prospetime.

S Experienla similara: Se vor prezenta ca experienlI similard un nttmir maxim de 2 contracte derulate

(finalizate) in ultimii trei ani cu acelagi obiect de activitate, conlinAud valori, perioade de fumizare,

beneficiari, in confonnitate cu afi. 179 lit. b, din Legea nr. 9812016. Valoarea insumatd a acestor

contracte ce probeazdexperienla similari trebuie si fie de minim 243.488.70 lei frrd TVA.

Num6rul de ani aferenli experienlei sirnilare se calculeazi prin rapoftare la data publicarii invitatiei

de participare, rezultAnd cE nivelul cerinlelor privind experienla similard trebuie si fie valabil la

momentul publicdrii in SEAP a anunlului de publicitate/invitatiei de pafiicipare. De asemenea,

oferlantul vaprezentadocumentele necesal'e din care sa rezulte faptul ca cifra de afaceri pe ultimele 3

bilanturi financiare depuse, respectiv pentru perioada 2023-2025, sa fie de tninitn 486.977,00 lei,

exclusiv TVA.

* Ofertanlii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare a

pachetului alimentaq con{inutul pachetului alimentar care va include detalierea produselor furnizate,

variantele de meniu, rnodalitatea de preparare a hranei, modalitatea de livrare, transpotl a hranei,

capacitateatehnicd gi profesional5, modul de ambalare, etichetare si tnarcare.

Neindeplinirea cerintelor de mai sus, atrage automat excluderea din procedura.

III. CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

a

ur

a

ln cadrul procesului de seleclie vor fi
mai bun raport calitate-pref acelei oferte

benefi ciar pentru achizilia materiei prime.

Factorii de evaluare sunt:

considerate cd indeplinesc criteriul de atribuire - Cel

care alocd cel pulin 40o/o din suma disponibil[ per

a. Prelul ofertei 10 puncte

b. Ponderea pentru materie prim[ din prelul total/pachet alimentar 10 puncte

c. Personal calificat 40 puncte

d. Colaborare medic nutritionist-dietetician 20 puncte

e. Standard international pentru sisternul de management20 puncte

Algoritm de calcul: Prelul cel mai scdzut

,intr-unplicsigi1at,laRegistraturaPrimdtieiBteaza,
jud. Buz6u , pil& ladata de 18.05.2026, ora 14.00.



Pentru cel mai sc[zut dintre preluri se acordd punctajul maxim alocat de de puncte. Pentru

celelalte preluri ofeftate, punctajul P(n) se calculeazd proporlional, astfel: P(n) : pre! minim

ofertat/Pre! n) x
Algoritm de calcul: Ponderea pentru materie primd din prelul total/pachet alimentar

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din prelul total/pachet alimentar se

acordd punctajul maxim alocat de de puncte. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei

prime, punctajul Pmp(n) se calculeazd proporfional, astfel: Pmp(n): Mp (n) / Mp max x

Algoritm de calcul : Personal calificat
o Pentru 1 bucatar cu diploma de calificare si 1 ajutor de bucatar 3 puncte

o Pentru 2bucatai cu diplorna de calificare si 2 ajutoare de bucatar 6 puncte

o Pentru 3 bucatari cu diploma de calificare si 3 ajutoare de bucatar 10 puncte

o Pentru 4bucatari cu diploma de calificare si 4 ajutoare de bucatar 15 puncte

o Pentru 5 bucatari cu diploma de calificare si 5 ajutoare de bucatar 40 puncte

Se vor prezenta Diploma/Certificat de atestare profesionala pentru calificarea de Bucatar impreuna

cu extras revisal

Algoritm de calcul : Colaborare medic nutritionist-dietetician
. Orice forma de colaborare cu un Medic nutritionist cu specializare nutritie si

dietetica -20 puncte

Algoritm de calcul : Standard international pentru sistemul de management

o Detinerea certificatului ISO 900112015 pentru catering se vor acorda 5 puncte

o Detinerea certificatului ISO 2200112019 pentru catering se vor acorda 5 puncte

o Detinerea certificatului ISO 1400112015 pentru catering se vor acorda 5 puncte

o Detinerea certificatului ISO 4500112017 pentru cateling se vor acorda 5 puncte

Punctajele vor fi exprimate cu un numdr de maxim 2 zecimale.

Este declarata c6Etigatoare oferta care intruneqte punctajul cel mai male.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din prelul total/pachet alimentar mai mic decAt

nivelul minim de 40Yo, oferta va fi declaratl neconformd Ei respinsd. Se va intocmi, in ordine

descrescdtoare a punctajelor, clasamentul in baza cdruia se stabileEte oferta cAEtigdtoare. in
situalia in care doud sau mai multe oferte oblin acelaqi punctaj in urma aplicirii algoritmului de

calcul, pentru acestea, clasamentul se va stabili in ordinea crescf,toare a prelului ofertat.

Dacd nici in aceastf, situalie nu se obline o departajare a ofertelor clasate pe primul loc, se va

solicita reofeftarea prin prezentarea unei noi propuneri financiale.

W. SPECIFICATII TEHNICE

Caracteristici generale

Se vor furniza:



Pachet alimentar: produse de panificalie din fdind integrala pAine feliat[ sau batoane/chifle -

80 g. - maximum 50% din greutatea totalS a pachetului, produse din carne qi/sau

brdnzeturilderivate din lapte 40 g. - minimurn 25% din greutatea totald a pachetului qi legume -

roEii, castraveli, salatS sau alte produse similare - 40 g.- maximum 25o/o din greutatea totala a

pachetului. La acestea se va adSuga un fruct. Se va evita asocierea alimentelor din aceeaEi grupd la

felurile de mfincare servite, de exemplu, la masa de prinz nu se vor selvi felul 1 Ei felul 2

preponderente cu glucide - cereale, ca, de exemplu, supa cu galuEti qi friptura cu garniturd din

paste fdinoase, ci din legume.

Prezentarea ofertei tehnice este obligatorie si trebuie sa contina cel putin ptezentatea tuturor

caracteristicilor tehnice. Nu se accepta descrielea specificatiilor din propunerea tehnica a

ofertantului cu sintagme ca,, conform caietului de sarcini" . Oferta va contine propuneri tehnice

pentru toate solicitarile minimale din documentatia de atribuire, in caz contrar aceasta va fi

considerata neconforma. Ofertantul va include in propunerea tehnica toate elementele necesare

astfel incat indeplinirea oricarei cerinte din caietul de sarcini sa fie demonstrata in mod clar si sa

poata fi verificata cu usurinta. In cazul lipsei unui document aferent propunerii tehnice ori

neprezentarea acesteia in forma solicitata de autoritatea contractanta, autorrtatea contractanta are

dreptul de a descalifica oferta ca fiind neconforma.

Oferta trebuie sa contina Propunerea Tehnica pentru serviciile care fac obiectul

documentatiei de atribuire pentru care se oferteaza, ln caz contrar aceasta va fi considetata

neconforma.

Elementele Propunerii Tehnice se vor prezenta detaliat si complet in caz contrar oferta va fi

declarata neconforma

Produsele alimentare sunt livrate zllnic din unitali catering autorizatelinregistrate sanitar-

veterinar qi pentru siguran{a alimentelor. in situalia in care hrana nu este servitd intr-un interval de

60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pdstrate, pAnS la servile. in spalii amenaiate,

in care sunt asigurate condiliile de manipulare gi depozitare indicate de producdtor, in

conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena Ei siguranla produselor alimentare,

condilii care sd poati fi monitorizate qi controlate;

Pentru depozitare in qcoli se vor folosi spalii special amenajate pentru pdstrarea produselor

alimentare in condilii de siguran![ a alimentelor prevdzute de legislalia in vigoare, asigurate de

cdtre beneficiar - unitatea de invdfdmdnt.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pdnd la servire in condiliile indicate de producdtor, cu

respectarea prevederilor legale in vigoare. in situalia desfEqurdrii cursurilor prin intermediul

tehnologiei Ei al internetului, conform scenariilor de organizare Ei desfEEurare a cursurilor

prevdzute de legislalia in vigoare, produsele alimentare sunt livrate qi distribuite zilmc elevilor

care nu participd la culsuri in unitatea de inv6ldmAnt, conform deciziei la nivel local qi cu

respectarea prevederilor legale aplicabile in materie.

Ofertanlii trebuie s[ introducd o defalcare a costurilor, per porlie, pe urmdtoarele categorii:

a) materie prim[;

b) prepararea hranei;

c) distribulie.

in cadrul procesului de seleclie vor fi preferate qi considerate cd indeplinesc criteriul

privind cel mai bun raport calitate-pre! acele oferte care alocd cel pulin 40Yo din suma disponibila

per beneficiar pentru achizilia materiei prime.



Eviden{a cantitlfilor solicitate, distribuite qi consumate.

Fiecare unitate de inv6![mAnt beneficiard. a programului va line evidenla cantitatii de

produse consumate, menlionAnd categoliile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per porlie,

numdrul de porlii qi numdrul de zile de qcoald, precum Ei evidenla numSrului de copii.
Furnizorul/Prestatorul autorizat qi unitalile aulorrzatelinregistrate sanitar-veterinar qi pentru

siguranla alimentelor vol p[stra si vor prezenta organismelor de control competente documentele

comerciale qi tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum qi documentele care sd

ateste cahtatea qi siguranla acestora, dupd, caz; unitalile de invdldmdnt au obligalia de a pdstra

avtzele de expedilie aferente fiecdrei distribulii.
Lunar, autoritatea contractantd. va rcaliza centrahzarea cantit[1ii de produse consumate per

categorie de produs, in funclie de situalia numdrului de copii qcolarizali in luna precedent[, pe

care o va corela cu situalia existentd Ia furnizor. Toate p[rfile implicate in procesul de distribulie a

produselor alimentare men{ionate la pct. 1 vor pdstra documentele justificative pe o perioad[ de

cel pulin 3 ani, incepdnd de la sf6rqitul anului intocmirii acestora.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.2.07312005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu

modificdrile Ei completdrile ulterioare. Produsele lactate - unt, brdnzeturi trebuie s5. respecte

prevederile Regulamentului (UE) nr.. 1.308/2013 al Parlamentului European qi al Consiliului din
17 decembrie 2013 de instituire a unei organizdri comune a pielelor produselor agricole qi de

abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922172, (CEE) nr. 234179, (CE) nr. 1.03712001 si (CE) nr.

1.23412007 ale Consiliului; SR 12861A111997 -Brl'nzeturi cu past5 opdritd - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatoli - copii cu diabet, intoleran!f, lalactozd, gluten sau

alte probleme de naturd medical[ va asigula regirnul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim qi cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de

fumrzare, fiind specificate pentru fiecare ;coald Ei elev.

Termene de consum

Produsele alimentare trebuie s[ respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.07312005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile rnicrobiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile Ei completdlile ulterioare.

Termenul maxim pentrlr consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unitdtile gcolare,

respectiv elev saupreEcolar, dupdcaz, va fi de:

o ziuaproducerii pentru masa cald6;
o 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

ln situalia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate. pAnd la servile, in spalii amenajate, in care sunt asigurate condiliile de

manipulare Ei depozitare indicate de ploducdtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranla produselor alimentare, condilii care sd poatd fi monitorizate;i controlate;



Pentru depozitare in qcoli se vor folosi spalii special amenajate pentru pdstrarea produselor alimentale
in condilii de siguranld a alimentelor prev[zute de legislalia in vigoare, asigurate de cdtre beneficiar -
unitatea de invdldmdnt.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pdna la servire in condiliile indicate de producdtol', cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Condi{ii pentru transport qi distribu{ie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cdtre unitdlile Ecolare, respectiv elev

sau pregcolar, dup[ caz,numai cu mijloace auto speciale, altoizate/inregistrate sanital veterinar
cu temperatura controlata qi pentru siguranla alimentelor, potrivit prevederilor legislaliei
aplicabile in materie.

Metode de testare qi control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor HG nr. Il7l12025 privind instituirea
Programului national ,,Masa sanatoasa" in anul 2026, a Ordinului nr. 7.111142212025 privind
aprobarea ,,Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,.Masa
sanatoasa" in anul 2026, se analizeazd doar in laboratoare attorizate sanitar-veterinar ;i pentru

siguranla alimentelor care au metodele de analizd, acreditate.

Toate persoanele angajate in producerea, manipularea qi distribulia produselor alimentare
sunt obligate sd delind certificat de absolvire a unui curs de Noliuni fundamentale de igienf, sau

echivalent, conform Ordinului ministrului sanAtAlii gi al ministrului educaliei
nr.Z.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea Ei certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insuEirea noliunilor fundamentale de igiena, cu modificdrile qi

completdrile ulterioare, Ei figi de aptitudini specifice activitilii desfd;urate sau echivalent,
conform HotdrArii Guvernului nr. 35512007 privind supravegherea sdndtdlii lucrdtorilor, cu

modificdrile ;i completdrile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare.
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmdtorul

element:,,PRODUS DISTRIBUIT GRAfUIT";

ln cazul produselor alimentare care nu se suplrn prevederilor definiliei ,,produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmdtoarele cerinle:

a) pentru cele distribuite de unitalile de alimentalie public[, informaliile inscrise pe etichete

trebuie sd respecte cerinlele prevdzute in Regulamentul (UE) nr. 1.16912011 privind
informarea consumatorilor Ei sintagma,,PRODUS DISTRIBUIT GRAfUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd cald[, lista meniului va fi afiqatd,la

loc vizibil Ei va conline denumirea produsului, ingredientele componente gi substanlele care

plovoacd alergii sau intoleranle.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru plescolari si

elevi

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanli sau olice alt tip de potenliatori de arome qi gust in
cazulmdnc6rurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdlilor de inva![mdnt sau



la nivelul unitalilor de tip catering ;i care urmeazd a fi servite pregcolarilor qi elevilor; de

asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepar[ aceste m6ncdruri
trebuie sd respecte legislalia in vigoare privind aditivii permiEi afi addugati in alimente.

2. Ceapa pregdtitd in prima fazd, a etapei de gdtire nu se prdjeEte, ci se indbuq[ cu apd.

3. Sarea iodatd utllizatd. trebuie sd respecte legislalia in vigoare privind aditivii permiEi a fi
addugali in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceea;i glupd la felurile de mdncare servite, de exemplu, la
masa de prdnz nu se vor servi felul 1 ;i felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de

exemplu, supa cu galuqti Ei friptura cu garniturd din paste fdinoase, ci din legume.
5. Nu se vor permite mAnc[rurile precum tocdturi pr'ijite. Oudle se recomanda a fi servite ca

omletS la cuptor.

6. Se recomand6 imbogdlirea raliei in vitamine Ei sdruri minelale prin foiosire de salate din
cruditali qi addugare de legume-fi'unze in supe qi ciorbe.

7. Interdiclia folosirii cretnelor cu oud qi fi'igc6, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum ;i
a ouilor fierte, neseclionate dupd fierbere.

8. MAncarea livrat[ trebuie gatita in diminealazilei in care se serveqte, pf,strdndu-se in condilii
sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimentelor, precum qi in conditii igienico-sanitare qi la
temperaturi corespunzdtoare, conform legi slaliei in vi goare.

Unitd}ile de invdldmAnt in care se desfdEoar'd Programul au obligativitatea de a pdstra, in
condilii de temperaturd corespunzdtoaLe, timp de 48 de ore, probe din aiimentele selvite
copiilor.

Prevenirea risipei alimentare
Se vor lua mdsurile necesare in vederea evitdrii risipei alimentare. in conformitate cu prevederile

Ordonanlei de urgenld a Guvernuld m.9212021 privind regimul deqeurilor, aplobatf, cu modific[ri si
completdri prin Legea nr. 1712023, cu modificdrile si completlrile ulterioare.

Intocmit,


